MENU OKOLICZNOSCIOWE
Wariant I

220 zt/os.

OBIAD
I danie

Domowy rosét podany z marchewka i pietruszka

IT Danie
Zrazy wieprzowe w sosie wlasnym
De vollaile 7 mastem i pietruszkq
Kasztany (piers z kurczaka nadziewana paprykq, boczkiem i serem)
Schab w sosie kurkowym
Bukiet warzyw na parze
Zestaw surowek (3 rodzaje)
Ziemniaki gotowane podane 7 koperkiem
Frytki

Domowy kompot

DESER
Ciasto domowe (kilka rodzajow)

Kawa, herbata bez ograniczen

DANIA ZIMNE
Pstrqg w galarecie
Sledzie marynowane
Salgtka gyros lub grecka
Salatka — mix kruchych salat 7 roszponkq oraz dipem
Potmisek swojskich wedlin (pomidor, ogorek, pieczarki, domowy smalec, ogorki)
Tortilla 7 Grillowanym kurczakiem

Tortilla 7 szynkq i warzywami

KOLACJA
Barszcz
Jezyki drobiowe (piers z kurczaka 7 serem)
Krokiety 7 kapustq i grzybami
Paluszki w platkach kukurydzianych

Pieczywo, masto




* W cenie réwniez woda niegazowana z migtq i cytrynq oraz 1éd.

Dodatkowo w ofercie (odplatnie):

> Ryby wedzone: wegorz, tosos, pstrgg
Tatar 7 wolowiny z jajkiem, cebulg i ogorkiem
Prosiak faszerowany podawany z sosem Zurawinowo-chrzanowym,

Indyk podawany w calosci podawany z sosem Zurawinowo-chrzanowym,
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Szynka pieczona podawany 7 sosem Zurawinowo-chrzanowym,

(Prosiak, Indyk oraz szynka - krojone uroczyscie przez kucharza)
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wiejskim chlebkiem.
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OWOCE, NAPOJE, ALKOHOL ORAZ ORKIESTRA WE WELASNYM
ZAKRESIE
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