
  MENU WESELNE
Wariant III

400 zł/os.
OBIAD
I danie

Domowy rosół podany z marchewką i   pietruszką
Ryż biały podany z sosem z rodzynkami

Mięso z kury, roladki faszerowane

II Danie
Ziemniaki gotowane podane z koperkiem

Zrazy wołowe w sosie własnym
Kaczka pieczona z blanszowaną czerwoną kapustą

De vollaile z masłem i pietruszką
Roladki drobiowe w sosie koperkowo-ziołowym

Kasztany (pierś z kurczaka nadziewana papryką, boczkiem i serem)
Łosoś duszony podany na sosie koperkowym

Bukiet warzyw na parze
Zestaw surówek (3 rodzaje)

DESER
Lody z bakaliami i bitą śmietaną lub Panna Cotta

Ciasto domowe (kilka rodzajów)
Kawa, herbata bez ograniczeń

DANIA ZIMNE
Pstrąg w galarecie

Pierś kurczaka w galarecie
Śledzie marynowane

Półmisek swojskich wędlin (pomidor, ogórek, pieczarki,   domowy smalec, ogórki)
Tortilla z Grillowanym kurczakiem

Tortilla z szynką i warzywami
Karkówka w sosie tatarskim

Ryby wędzone: węgorz, łosoś, pstrąg
Tatar z wołowiny z jajkiem, cebulą i ogórkiem

SAŁATKI (3 do wyboru)

Roszponka z dipem koperkowo-ogórkowym
Sałątka gyros

Sałatka grecka
Warstwowa (groszek, marchewka, pomidor, jajko,     brokuł, feta, ogórek świeży, szczypiorek)

Jarzynowa tradycyjna

KOLACJA
Barszcz 

Strogonoff lub flaki (przed oczepinami)
Pierś z salami i sosem śmietanowym

Jeżyki drobiowe
Krokiety z kapustą i grzybami

Paluszki w płatkach kukurydzianych
Polędwica w sosie grzybowym

Indyk podawany w całości podawany z sosem żurawinowo-chrzanowym

  
* W cenie również woda niegazowana z miętą i cytryną oraz lód.



Dodatkowo w ofercie (odpłatnie):

 Prosiak faszerowany podawany z sosem żurawinowo-chrzanowym

 Szynka pieczona podawany z sosem żurawinowo-chrzanowym

            (Prosiak, Indyk oraz szynka  - krojone uroczyście przez kucharza)

 Stół wiejski (lokalne przetwory mięsne m.in. domowy smalec z ogórkami kiszonymi i 

wiejskim chlebkiem).

 Tort weselny

INFORMACJE DODATKOWE:

 Powitanie chlebem i solą przez osoby wskazane przez Parę Młodą,

 Poczęstunek winem musującym na powitanie Gości Weselnych,

 Godzina rozpoczęcia Wesela – uzgodniona  z Parą Młodą, godzina zakończenia 

Wesela – 5.00,

 Możliwość wynajęcia karocy ślubnej wraz z woźnicą,

 Alkohol, napoje, owoce, orkiestra – we własnym zakresie,

 Koszt poprawin – 3000 zł, 

 Czas trwania poprawin – 6 godzin

 Możliwość noclegu w pokojach z dzielonymi łazienkami: 2x trzyosobowy

                                                                                                       4x dwuosobowy,

 Sala klimatyzowana,

 Pokrowce na krzesła – dodatkowo płatne.

 Dekoracja – dodatkowo płatna lub we własnym zakresie.

Karczma Kczewo, Tel. 58 355 50 68 / 601 619 758


